
Unsere Herbst Mittagskarte Samstag – Sonntag 

Einspieler 

Hausgebackenes Brot | Dip | Butter       4,50 € 

Kürbis Crostini | Feta | Salat        9,- € Veggie 
 

Vorfilm 

Rieslingkraut Cremesuppe | Trüffelravioli      9,- € V 
                           vegan o. Ravioli 

Waldpilz Consommé | Grießnocke       9,- € V 
                           vegan o. Nocke 

Hauptfilm 

Capitol Bowl | herbstliche Salate | Kürbiscreme | Brot   14,- € V K 8,-€ 

      + Zanderfilet   26,- € K 16,-€ 

      + geräucherte Entenbrust 24,- € K 14,-€ 
 

Süßkartoffel Gnocchi | Kürbis-Käserahm      16,- €  V K 10,-€ 
 

Geschmorter Wittgensteiner Wildbraten | Spitzkohl 
Kräuterknöpfle | Pilze        28,- € K 18,-€ 
 

Trüffelravioli | Butterrübe | Parmesan                22,- € Veggie  
                                              K 14,- € 

Gebratenes Zanderfilet | Rieslingkraut | Drillinge     27,- € K 18,- €
           

Gegrilltes Rib Eye Steak | Rübe | Hausdip | Rosmarinkartoffeln  32,- € 
 
Hähnchenbratwurst | Käserahm | Kürbis | Süßkartoffel Gnocchi  19,- € K 12,- € 
 
Geschmorte Rinderroulade | Rotkraut | Kartoffelstampf   24,- € K 15,- € 

 
Lieblingsgericht von Jonas Blassl (Chef de Rang) 
Deftige Soljanka | Sauerrahm | Brot      12,- € 
  

Abspann                                                                                                                       
Grießflammerie | Orangensauce      6,- € Veggie 

 
V= Vegan + Veggie 
K= kleine Portion  


